
Essensangebot 

Alessandro Vinothek zur alten Weinstube, Tanzstr. 11, St. Martin, T 0152-51917895, alessandro-deinkoch.de 

Pfälzer Spargel-Salat, Zwiebeln, Radieschen, Petersilie und Brot Rote Linsen Salat, Zucchini, Kräuterseitlinge und Brot 

Pasta mit grünem Spargel, Cherrytomaten, Frühlingszwiebeln Frische Pasta mit Ragú alla Bolognese 

Focaccia Variation (Oregano / getrocknetes Tomaten-Pesto / Nero di Seppia) 

Bodensee Backhäusle Denny Blanz, Zahnstr. 17, 88662 Überlingen, bodensee-backhaeusle.de 

Dinnele (badischer Brotfladen mit Schmand, Zwiebeln, Käse, Speck oder Gemüse) 

Seelen (badische Weinknorzen) 

CaFee Zauber, Sandra Gembe, Im Stöckelfeld 7, 67487 St. Martin, T 06323-8031035, cafee-zauber.de 

Pizza-Sandwich, Wein-Slush 

Dampfnudelstand Bärbel Ross, Ludwigstraße 70 a, 67165 Waldsee, T 0176-24300777 

Pfälzer hausgemachte Dampfnudeln mit Wein-/Vanillesoße oder Hausgemachte Kartoffelsuppe, Kaffee 

Förderverein Kindergarten & Freundeskreis Grundschule St. Martin 
Saumagenburger mit Weisskraut  Bratwurst im Brötchen,  

Gebackener Camembert im Brötchen Erdbeeren mit Sahne 

Germanenspieß Peter Ackermann, Rudolf-Diesel-Str. 23a, 67454 Haßloch, T 06324-1420 

Germanenspieß mit Kräutern/Knoblauchsoße Schlemmerbrötchen (Hacksteak mit Rieslingzwiebeln) 

Gourmet-Bratwurst im Brötchen Saumagen-Rieslingzwiebeln-Brötchen 

Kirchstübel Weinstube, Kirchstraße 9, 67487 St. Martin, T 06323-949131, kirchstuebel.de 

Selbstgemachte Winzertarte Käsewürfel Brotvariation im Tütchen 

Kleiner Linsensalat   Französiche Vesper (Salami, Pâté en croûte, Oliven) 

Kuchenverkauf: Freitag MSS12 Gymn. Edenkoben / Samstag: Realschule Plus Maikammer-Hambach 

Aussteller 

Grundschock Jens Atelier, Ringstr. 55, 68753 Waghäusel, T 0157-53672156, grundschocksart.de 

Skulpturen, Malerei, Interventionen 

JoWi, Josef Willerich, Bergstr. 2, 67487 St. Martin, Tel. 06323 75 43 

Holzkunst und Holzobjekte für Heim und Garten aus heimischen Hölzern 

Stachel Design, Jahnstraße 1, 67487 St. Martin, 0160-1560424 - Unikate aus alten Weinfässern und mehr… 

Tom´s Senf & Saucen, Thomas Schlick, Wooggasse 6, 67487 St. Martin, toms-senf.de 

verschiedene Senfsorten und Saucen, Salze, Senföl und RUB 

Teilnehmende Weingüter 

Alois Kiefer Wein- und Sekthaus, Fam. Kiefer, Mühlstraße 2, 67487 St. Martin, Tel. 06323-2099, aloisiushof.de 

Altes Schlößchen, Ludwig Schneider GmbH, Maikammerer Str. 7, St. Martin, Tel. 06323-94300, altes-schloesschen.com 

Becker Bio Familienweingut, Maikammerer Str. 18, St. Martin, Tel. 06323-94440, wein-und-sekt-becker.de 

Egidiushof Weingut, Fam. Schwab, Maikammerer Str. 36, 67487 St. Martin, Tel. 06323-2949, weingut-egidiushof.de 

Gernert Thomas Weingut, Maikammerer Str. 39, 67487 St. Martin, Tel. 06323 2794, weingut-gernert.de 

Glaser Marcus Weingut, Friedhofstraße 1, 67487 St. Martin, Tel. 06323 2759, weingut-glaser.de 

Herrengut St. Martin Weingut, Fam. Schneider, Maik. Str. 5+44, 67487 St. Martin, Tel. 06323-804425, herrengut.de 

Hormuth Alfons Weingut, Edenkobener Str. 11, 67487 St. Martin, Tel. 06323-5309, alfons-hormuth.de 

Moll Gilda Weingut, Robert & Jürgen Moll, Totenkopfstr. 45, St. Martin, Tel. 06323-81275, weingut-gilda-moll.de 

Platz Weingut, Bernhard & Christian Platz, Wooggasse 1, St. Martin, Tel. 06323-5105, weingut-gaestehaus-platz.de 

Schreieck Helmut Weingut, Friedhofstr. 8, 67487 St. Martin, Tel. 06323-5415, schreieck-wein.de 

Schneider Holger Wein- & Sekthof, Maikammerer Str. 48, 67487 St. Martin, Tel. 06323-7479; schneider-sanktmartin.de 

Seeber Winfried Bioland Weingut, Edenkobener Str. 31, 67487 St. Martin, Tel. 06323-2301, weingut-seeber.de 

Ziegler Alfons Weingut, Michael Ziegler, Jahnstraße 11, 67487 St. Martin, Tel. 06323-5337, weingut-ziegler.de 

 

 

Förderverein Wein- & Steinlehrpfad St. Martin e. V. 
 

St. Martiner WeinWEG 

 

 
 

57 St. Martiner Weine aus 

22 verschiedenen Rebsorten 

 

Verkostungspreis 28,-- Euro 
mit Gästekarte 1 € Rabatt - zzgl. Glaspfand 5 € 

(für beide Tage 45,-- Euro) 
 

 
 

Fasziniert von unseren Weinen? „The Best of St. Martin“ finden 

Sie auch auf der Weinkerwe am 01-04.08. im Landjugend-Hof. 
 



 

  1. Morio-Muskat / Muskateller RZ = Restzucker – S= Säure – Ab Hof Preis   

  1a 2024 Gelber Muskateller trocken, Ziegler RZ 6,6 – S 6,3 – 7,40€ 

  1b 2023 Muskateller feinherb, Schneider Holger RZ 16,8 – S 7,3 – 5,90€ 

  1c 2023 Morio-Muskat, Becker RZ 23,6 – S 6,1 – 6,00€ 

  1d 2024 Gelber Muskateller feinfruchtig, Alois Kiefer RZ 31,6 – S 7,3 – 7,90€ 

  2. Chardonnay 

  2a 2024 Chardonnay trocken, Gernert RZ 3,6 – S 6,7 – 7,50€ 

  2b 2023 Chardonnay trocken, Schneider Holger RZ 6,4 – S 6,6 – 6,10€ 

  2c 2022 Chardonnay „Passion“ trocken, Hormuth RZ 1,2 – S 4,9 – 15,60€ 

  2d 2022 Chardonnay „Tonneau“ trocken, Egidiushof RZ 5,9 – S 8,1 – 12,50€ 

  2e 2023 Chardonnay Spätlese feinherb, Herrengut RZ 17,4 – S 5,1 – 11,90 € 

  3. Gewürztraminer 

  3a 2024 Gewürztraminer Spätlese trocken, Ziegler RZ 4,8 – S 5,4 – 8,90€ 

  3b 2023 Gewürztraminer „vom Löss“ trocken, Alois Kiefer RZ 5,8 – S 6,1 – 11,00€ 

  3c 2023 Gewürztraminer fruchtig, Schneider Holger RZ 32,0 – S 5,0 – 9,80€ 

  3d 2023 Gewürztraminer Auslese, Seeber RZ 40,0 – S 5,9 – 9,90€ 

  3e 2023 Gewürztraminer Auslese süß, Schreieck RZ 72,2 – S 6,3 – 10,40€ 

  4. Scheurebe 

  4a 2023 Scheurebe “Turm“ trocken, Altes Schlößchen RZ 7,1 – S 6,0 – 7,90 € 

  4b 2022 Sekt Scheurebe trocken, Schreieck RZ 22,3 – S 6,5 – 11,70€ 

  4c 2022 Scheurebe Spätlese, Schneider Holger RZ 59,7 – S 6,8 – 6,80€ 

5. Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 

  5a 2024 Merlot Rosé trocken, Becker RZ 1,9 – S 4,8 – 7,50€ 

  5b 2023 Blanc de Noir Cabernet Sauvignon trocken, Glaser RZ 6,0 – S 6,3 – 7,30€ 

  5c 2024 Syrah Rosé Fumé, Alois Kiefer RZ 6,0 – S 7,1 -11,90€ 

  5d 2024 Cabernet Sauvignon Rosé feinherb, Gernert RZ 11,8 – S 7,1 – 7,50€ 

  5e 2020 Cabernet Sauvignon trocken, Moll RZ 0,6 – S 5,9 – 11,20€ 

  5f 2022 Merlot trocken, Ziegler RZ 3,7 – S 5,4 – 10,00€ 

  6. Grauer Burgunder 

  6a 2024 Grauburgunder trocken, Glaser RZ 6,1 – S 5,7 – 7,20€ 

  6b 2024 Grauburgunder „Expression“ trocken, Hormuth RZ 4,3 – S 6,4 – 7,40€  

  6c 2023 Privat Reserve Grauer Burgunder Edition, Platz RZ 7,6 – S 5,9 – 14,00€ 

  6d 2024 Grauburgunder halbtrocken, Moll RZ 12,1 – S 5,7 – 7,70€ 

  6e 2023 Grauburgunder „SL“, Egidiushof RZ 33,5 – S 6,8 – 7,50€ 

  7. Weißer Burgunder  
  7a 2024 Weißburgunder trocken, Platz RZ 5,7 – S 6,0 – 7,50€ 

  7b 2024 Weißer Burgunder Kabinett trocken, Seeber RZ 5,8 – S 6,6 – 7,10€ 

  7c 2023 Pinot Blanc Reserve trocken, Gernert RZ 1,0 – S 4,9 – 15,80€ 

  7d 2022 Weißburgunder “König“ trocken, Holzfass, Altes Schlößchen RZ 4,5 – S 5,2 – 12,40 € 

  7e 2024 Weißer Burgunder feinherb, Herrengut RZ 18,2 – S 6,0 – 7,70 € 

  8. St. Laurent und Dornfelder 

  8a 2024 Easy Rosé fruchtig, Platz RZ 14,2 – S 5,6 – 7,70€ 

  8b 2024 Dornfelder Rosé feinherb, Moll RZ 18,5 – S 6,1 – 6,50€ 

  8c 2019 St. Laurent Rotwein trocken, Becker RZ 5,2 – S 6,2 – 8,00€ 

  8d 2023 Dornfelder Rotwein feinherb, Seeber RZ 14,2 – S 5,9 – 6,00€ 

  9. Riesling 

  9a 2024 Riesling „SL“ trocken, Egidiushof RZ 7,9 – S 8,3 – 7,50€ 

  9b 2023 Riesling „Steillage“ trocken, Moll RZ 4,7 – S 8,0 – 14,90€ 

  9c 2018 Riesling „Am Guckkucksberg“ trocken, Alois Kiefer RZ 3,0 – S 8,1 – 22,00€ 

  9d 2024 Riesling halbtrocken, Glaser RZ 13,3 – S 7,0 – 5,90€ 

  9e 2023 Riesling Auslese süß, Gernert RZ 84,2 – S 8,0 – 11,90€ 

 

 

 
 

10. PIWIs & Alkoholfrei RZ = Restzucker – S= Säure – Ab Hof Preis 

10a 2024 Sauvignac „Turm“ trocken, Altes Schlößchen RZ 2,6 – S 6,3 – 7,90€ 

10b 2024 Souvignier gris trocken, Schreieck RZ 6,2 – S 5,8 – 11,30€ 

10c 2024 Cabernet Blanc feinherb, Egidiushof RZ 10,2 – S 6,7 – 8,00€ 

10d Gewürztraminer alkoholfrei feinherb, Herrengut RZ 19,2 – S 5,4 – 10,40 € 

10e Turm-Zero alkoholfrei (Muskateller & Kerner), Altes Schlößchen RZ 32 – S 5,5 – 8,90€ 

10f Léger et Perlé alkoholfreier Schaumwein, Schreieck RZ 4,7 – S 6,7 – 12,70€ 

11. Sauvignon Blanc  
11a 2024 Sauvignon Blanc „Expression“ trocken, Hormuth RZ 4,0 – S 6,4 – 8,00€ 

11b 2024 Sauvignon Blanc Spätlese trocken, Herrengut RZ 6,8 – S 6,2 – 11,70 € 

11c 2024 Sauvignon Blanc trocken, Glaser RZ 7,4 – S 7,0 – 7,30€ 

11d 2024 Sauvignon Blanc, Platz RZ 10,0 – S 6,7 – 8,70€ 
 

12. Am historischen Weinberg – Malenga / Spätburgunder 

12a Sekt Früher Malingre brut, Weinbauverein RZ 1,3 – S 6,8 – 15€ 

12b 2024 Blanc de Noir trocken, Ziegler RZ 5,8 – S 7,2 – 7,40€ 

12c 2024 Spätburgunder Rosé feinherb, Becker RZ 15,6 – S 5,2 – 7,50€ 

12d 2022 Spätburgunder Rotwein trocken, Seeber RZ 5,8 – S 5,7 – 7,10€ 

12e 2022 Pinot Noir „Passion“ trocken, Hormuth RZ 0,4 – S 5,1 – 19,10€ 
 

 

 

 

Ungekühlte Einzelflaschen zur Mitnahme 

sind am Weinverkaufsstand (untere Kasse) 

zu den Ab-Hof-Preisen erhältlich. 
 

 

 

 

 

Sekt- & Weinstand Inhalt  Glas 0,75 Fl. 

S1 Secco weiß trocken, Glaser Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure    0,1 3,00 € 16,-- € 

S2 Sekt Früher Malingre brut, Weinbauverein    0,1 3,50 € 20,-- € 

S3 Sekt Chardonnay brut, Herrengut    0,1 4,00 € 22,-- € 

S4 2023 Sekt Blanc de blancs brut, Alois Kiefer    0,1 4,00 € 22,-- € 
 

S5 2023 Weißburgunder feinherb, Altes Schlößchen 0,25 l 5,00 € 15,-- € 

S6 2024 Rotling trocken, Schneider Holger 0,25 l 5,00 € 15,-- € 

S7 2021 Spätburgunder Doppelstück trocken, Schreieck 0,25 l 7,50 € 22,-- € 

 

S8 Mineralwasser  0,25 l 1,50 € 3,50 € 

 

S9 Traubensaft weiß / Schorle, Seeber 0,25 l 2,50 €  0,5 l  4,50 € 

S10 2024 Riesling trocken, Ziegler 0,25 l 3,50 €  0,5 l  5,50 € 

S11 2023 Portugieser Rosé, Hormuth  0,25 l 3,50 €  0,5 l  5,50 € 

S12 2024 Müller-Thurgau halbtrocken, Moll 0,25 l 3,50 €  0,5 l  5,50 € 

 

Preise zzgl. Glaspfand 5 € 

Alle Weine, Sekt & Secco enthalten Sulfite 


